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松阪牛とは
自然豊かな三重の中でも、消費者に提供されるまでの肉牛
を一元管理する『松阪牛個体識別管理システム対象地域
（22市町村）』で約３年間大切に育てられた未経産黒毛和種
の雌牛。しかもその肉質は『最高級』であることが条件。
種類や肥育場所が守られても肉質が劣れば「松阪牛」とは
呼ばれません。「松阪牛」という名であることが、世界で
賞賛される極上の味わいを約束しています。

※お料理は、一品一品お部屋出しにてお楽しみいただいております。

カリモク社製の椅子で、ゆったりと寛ぎな
がらお食事をしていただける洋間もござい
ます。26畳の広々としたモダンな空間に５
つの卓と20席の椅子をご用意しております。
披露宴・法事・各種宴会などにも、ご利用
ください。

百十畳の大広間では、志摩国鳥羽に本拠を置いた九

鬼水軍の統領『九鬼嘉隆』の絵が出迎えます。

大正時代の日本画家『川口呉川（かわぐちごせん）』

の画で、嘉隆と共に巨船「日本丸」と鳥羽の海が描

かれ、歴史の深さ・重みを感じる作品です。趣のあ

る芸術品を眺めながら、老舗の味をご堪能ください。


